IL ROSA
AL CAMINETTO
i [’E} Viu Beccaria 4, Milono
Telefono: (2.89095235
Riposo settimanale: mai
] Prezzo menu: 45 aurc
Carte di rredito: lulte
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A rimpinguare il plotoncine dei
tocal a tutta gola a cui €1 8i puo
affidure nel case in cul ¢1 1 tro-
Vi nel pressi di Duomo e Sealu e
1 81 voglia concedere una signo-
ri shalati, <l Rosa al Caminet-
tox, pracevole new entry dellari-
storuzione mepeghina che 51 se-
gnala per la location, tra le pid
suggestive di Milano - € in via
Beccaria, all'ombra della Ma-
donminy -, per servizio ¢ cudina
di valore, per prezzi ra2ionevo-
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Di tutio rispetto la squadsa, [ for-
nelli sono affidat a Carmine
Fonderico, chel che sa il fato
suo. Lo affiancano Luigi di
Donna, Mario Silian (capo par-
tita primi piatti) ¢ Paolo Mo-
schini (panc ¢ pasticceria). In su-
la, Enrico Merli MceClure (ex
«Trigabolor), Antonio De Si-
mone {(ex ristorante «Santinis,
qui responsabile del lunch) e
Marcello Forti (cantina, vini
da meditazione ¢ distillati).

I piati? Detto della possibilita
di fare, con pochi euro, une
spuntino veloge a mezzogiomo,
¢ segnalata fa presenza di un me-
nu per i bambini (a 15 euro) ©
di un ghiotto menu degusiazio-
ne (a 35), & un omaggio a Mila-
no ¢ Lombardia, nel quile sono
proposti asparagi in camicia,
risotto giallo con pistilli allo
zaflerano, costoletta alla mila-
nese di vitello con l'osso impa-
nata ¢-cotta nel burro e shrisolo-

ATTENTI AL CLIENTE
L'interno de «ll Rosa

al Caminetto» in via
Beccaria: giudizio positivo
per questo nuovo locale
all’ombra della Madonnina
che propone anche

un menu per bambini

e un menu degustazione

na. Della carta meritano Nassag-
vio 1| carpaccio di manzo i sal

su Cipriani. la padellata di pio-
vra e broccoletti, 1 bigoli in sal-
sa di branzino, dragoncello ¢
zafterano, 1 ravioli di gamberi
¢ zucching con salsa al imone,
il filetto di manzo in crosta &
pane alle erbe con spinac seltat
¢ 1l filetto di San Pietro spadei-
lato su crema di piselli @ mndivia
belza.

Il vino? Molte, ¢ a prezzi ragio-
nevoli, le proposte al bicchiere

Mezze bottiglie, ben venti ¢ tul

e di pregio. «Buta stupa», ov-
vero ¢1 s1 porta a casa la boiu-
ghia se la s1 & consumata solo in
parte, Chicca fmale. il «diritto
di tappo», opportunita che rive-
la Pintelligenza con cui. qui.
vengono trattati cibi ¢ vini, che
si traduce nellu possibilitd offer-
ta alla clientela di portirsi da ca-
sit una botuglhia che si desidera
stappare, con un unico costo: 1l
servizio. In sintesi. Una bella no-
viti, che dice di come sia possi-
bile - menu per bambini, menu
degustazione, «buta stupa», «di-
ritto di (appos, Prezzi ragionevo-
li - anche in gquesti tempi di crni

si. nhon avere problemi.




